


ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ & WRAP
SANDWICHES & WRAP
  

Τoστ	 € 12
ζαμπόν ή γαλοπούλα | γραβιέρα  | τομάτα |
πατάτες τηγανητές | σάλτσα μουστάρδας  
Toasted sandwich
ham or turkey | gruyere cheese | tomato |  
French fries | mustard sauce                     

Wrap κοτόπουλου	 € 14
τορτίγια σίτου | χούμους | ελιές | αγγούρι | πιπεριές | 
τομάτα | φέτα | πατάτες τηγανητές | σάλτσα μουστάρδας                            
Chicken wrap
wheat tortillas | hummus | olives | cucumber | pepper | tomato | 
feta cheese | French fries | mustard sauce               

Steak σάντουιτς	 € 18
αφράτο μπριός | Black Angus mini steak | horseradish | παρμεζάνα |  
πίκλες κρεμμυδιού | πατάτες τηγανητές | σάλτσα μουστάρδας       
Steak sandwich
fluffy brioche | Black Angus mini steak | horseradish | 
parmesan | pickled onion | micro herbs | French fries | mustard sauce

Κλαμπ σάντουιτς	 € 19
κοτόπουλο σχάρας | μαγιονέζα | μπέικον | ζαμπόν | 
γραβιέρα τομάτα | μαρούλι | πατάτες τηγανητές | σάλτσα μουστάρδας  
Club sandwich
grilled chicken | bacon | ham | gruyere | tomato | lettuce |  
French fries | mustard sauce

Σάντουιτς γαρίδας	 € 22
μπριός χαρουπιού | γαρίδες ατμού | μαγιονέζα | sweet chilly | 
πίκλες κρεμμυδιού | αρωματικές φύτρες
Shrimp sandwich
carob brioche | steamed shrimps | mayonnaise | sweet chilly | 
pickled onion | micro herbs 

Σάντουιτς καπνιστού σολομού 	 € 24                          
πολύσπορο ψωμί | αβοκάντο | baby ρόκα | σάλτσα horseradish |
πατάτες τηγανητές | σάλτσα μουστάρδας   
Smoked salmon sandwich
multigrain bread | avocado | baby rocket | horseradish sauce |
French fries | mustard sauce

ALL DAY MENU



WHAT ABOUT EGGS
Αυγά τηγανητά (3 Αυγά) | φρέσκες τηγανητές πατάτες     	  € 11                          
Fried eggs (3 Eggs) | fresh fried potatoes

Ομελέτα (3 αυγά) | φρέσκες πατάτες τηγανητές	 € 11
Omelette (3 eggs) | French fries  
   
Φτιάξτε τη δική σας ομελέτα	          
μανιτάρια | baby σπανάκι | πιπεριές | κρεμμύδι | τοματίνια	 + €0,5 /τμχ 
ζαμπόν καπνιστό | μπέικον | λουκάνικo | γραβιέρα | φέτα |  σπαράγγια	 + €1, /τμχ 
Build your own omelette
mushrooms | baby spinach | peppers | onion | cherry tomatoes	 +€0,5 /item    
smoked ham | bacon | sausage | gruyère cheese | feta | asparagus 	 +€1 /item    

Oμελέτα με ασπράδια	 € 13
γαλοπούλα | σπαράγγια | τυρί milner & cottage 
Omelette with egg white
turkey | asparagus | milner & cottage cheese   
 
Αβοκάντο τοστ	 € 14
προζυμένιο ψωμί | αβοκάντο | αυγά ποσέ | τοματίνια | αρωματικές φύτρες           
Avocado on toast
sourdough bread | avocado | poached eggs | cherry tomatoes | micro herbs 
                  

PINSA
Pinsa μαργαρίτα 	 € 12
τομάτα San Marzano | φρέσκια μοτσαρέλα | βασιλικός | ελαιόλαδο          
Margherita pinsa
tomato San Marzano | fresh mozzarella | basil | olive oil          

Ελληνική pinsa 	 € 14
τομάτα San Marzano | τοματίνια | φέτα | ελιές | πράσινη  πιπεριά | 
ρίγανη | ελαιόλαδο       
Greek pinsa
tomato San Marzano | cherry tomatoes | feta cheese | olives | 
green pepper | oregano | olive oil

ΣΑΛΑΤΕΣ | SALADS
Ελληνική σαλάτα    	 € 15
παξιμαδάκια χαρουπιού | κρίταμο | βινεγκρέτ βασιλικού 
Greek salad
carob rusks | samphire | basil vinaigrette

Σαλάτα του Καίσαρα	 € 19
κοτόπουλο σχάρας | iceberg |  παρμεζάνα | μπέικον | καλαμπόκι | 
πικάντικα κρουτόν  | σάλτσα του Καίσαρα
Caesar’s salad
grilled chicken | iceberg | parmesan | bacon | corn | spicy croutons | 
Caesar’s sauce



BURGERS  
Vegan burger	 € 18
Πολύσπορο ψωμί | φυτικό burger | πικάντικη vegan μαγιονέζα | 
καραμελωμένα κρεμμύδια | πίκλες αγγουριού | μαρούλι | τομάτα | 
πατάτες country    
Vegan burger
whole grain bread | plant-based burger | spicy vegan mayonnaise | 
caramelized onion | pickled cucumber | lettuce | tomato | 
country potatoes

Black Angus smashed burger	 € 24
ψωμί μπριός | πικάντικη μαγιονέζα | τυρί τσένταρ | καραμελωμένα 
κρεμμύδια | πίκλες αγγουριού | μαρούλι | τομάτα | πατάτες country
Black Angus smashed burger          
brioche bread | spicy mayonnaise | cheddar | caramelized onion | 
pickled cucumber | lettuce | tomato | country potatoes

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ | DESSERTS
Φρουτοσαλάτα   	 € 11
Fruit salad          

Πορτοκαλόπιτα της γιαγιάς | σιρόπι εσπεριδοειδών	 € 12      
Grandma’s orange pie | citrus syrup

Soft cookies | παγωτό βανίλια | πραλίνα φιστικιού	 € 12
Cookies soft | vanilla ice cream | pistachio praline                    

Black forest	 € 12                                                                                     
κέλυφος σοκολάτας | φυτική κρέμα | βύσσινα | γκανάζ αμυγδάλου   
Black forest 
chocolate shell | vegetable cream | sour cherry | almond ganache    

Pancakes - υλικά της επιλογής σας	 € 13                                                                                                                              
γιαούρτι | φρέσκα μούρα | μπανάνα | σιρόπι σφενδάμου | 
πραλίνα φουντουκιού | crumble αμυγδάλου
Pancakes – choose your topping                         
yogurt | fresh berries | banana | maple syrup | hazelnut praline | 
almond crumble



RESTAURANT MENU 
   
ΟΡΕΚΤΙΚΆ | APPETIZERS 
Βελουτέ λαχανικών 	 € 9
διατροφική μαγιά | κρουτόν καλαμποκιού               
Vegetable velouté
nutritional yeast | corn croutons 

Λαχανικά σχάρας 	 € 13
χούμους | crumble χαρουπιού | λιαστή τομάτα | φρέσκο θυμάρι   
Grilled vegetables
hummus | carob crumble | sun-dried tomato | fresh thyme      
                 
Φέτα Πανέ | σάλτσα μανταρίνι | φουντούκια | δυόσμος	 € 14
Crispy breaded feta cheese | tangerine sauce | hazelnuts | mint  

Τυρί Burrata & προσούτο	 € 15   
baby ρόκα | μαρμελάδα τομάτας | πέστο βασιλικού                          
Burrata cheese & prosciutto
baby rocket | tomato jam | basil pesto  
                
Γαρίδες κοκτέιλ	 € 20
αβοκάντο | baby μαρούλι | πικάντικη σως κοκτέιλ
Shrimp cocktail 
avocado | baby lettuce | spicy cocktail sauce

     

ΣΑΛΑΤΕΣ | SALADS
Ελληνική σαλάτα 	 € 15
παξιμαδάκια χαρουπιού | κρίταμο | βινεγκρέτ βασιλικού
Greek salad
carob rusks | samphire | basil vinaigrette

Σαλάτα με Μοσχαρίσια Φιλετάκια 	 € 16
ανάμικτα φύλλα σαλάτας  | μοσχαρίσια φιλετάκια | σύκα | 
κατσικίσιο τυρί | ελαιόλαδο | χαρουπόμελο 
Beef fillet salad  
mixed salad leaves | small beef fillets | fig | chevre cheese | 
olive oil | carob honey                          

Σαλάτα του Καίσαρα 	 € 19
κοτόπουλο σχάρας | iceberg |  παρμεζάνα | μπέικον |
καλαμπόκι | πικάντικα κρουτόν  | σάλτσα του Καίσαρα
Caesar’s salad
grilled chicken | iceberg | parmesan | bacon | corn | 
spicy croutons | Caesar’s sauce



Salmon power bowl        	 € 22 
σαλάτα εποχής | ψητό σολομό | πικάντικες φακές | 
φασόλια edamame | αβοκάντο |  βινεγκρέτ εσπεριδοειδών
Salmon power bowl
seasonal salad | grilled salmon | spicy lentils | edamame beans | 
avocado | citrus vinaigrette

ΖΥΜΑΡΙΚΑ ΚΑΙ ΡΙΖΟΤΟ
Ελληνική καρμπονάρα με αυγό	 € 16
σκιουφιχτά | σύγκλινο Μάνης | αυγό ποσέ | κεφαλογραβιέρα | 
φρεσκοτριμμένο πιπέρι      
Greek carbonara with egg
skioufichta | pork meat ‘syglino ‘from Manis | poached egg | 
kefalograviera cheese | freshly ground pepper

Ριζότο ταρτούφο	 € 16
ποικιλία άγριων μανιταριών | παρμεζάνα Reggiano | 
λάδι λευκής τρούφας
Truffle risotto
wild mushroom variety | Reggiano parmesan | white truffle oil

Caprese	 € 17
casarecce | βουβαλίσια burrata | σάλτσα τομάτας | τοματίνια | 
πέστο βασιλικού | ελαιόλαδο
Caprese
casarecce | burrata cheese | tomato sauce | cherry tomatoes | 
basil pesto | olive oil           

Pulled pork	 € 17
casarecce | ασιατική σάλτσα | φρέσκος κολιάνδρος | 
τηγανητό κρεμμύδι               
Pulled pork
casarecce | Asian sauce | fresh coriander | fried onion           

Λινγκουίνι με γαρίδες 	 € 19
ούζο | φινόκιο | τοματίνια | σάλτσα καραβίδας
Linguini with shrimps
ouzo | fennel | cherry tomatoes | crayfish sauce  
    

VEGAN
Σκιουφιχτά	 € 13                                                                
μαριναρισμένη φρέσκια τομάτα | ελιές | πιπεριές | vegan φέτα | 
ρίγανη | ελαιόλαδο
Greek pasta                                                                                                                                            
skioufichta | marinated fresh tomato | olives | peppers | 
vegan feta cheese | oregano | olive oil
       
Σαλάτα με φακές	 € 14
τραγανά φαλάφελ | χούμους λεμονιού | baby ρόκα | ελαιόλαδο 
Lentils salad
crispy falafel | lemon hummus | baby rocket | olive oil  



Μουσακάς	 € 15
φυτικός κιμάς | μελιτζάνα | πατάτα | διατροφική μαγιά | φυτική μπεσαμέλ
Μoussaka
plant-based minced meat | eggplant | potato | nutritional yeast | 
herbal béchamel      

Βurger	 € 18                                                                                                                                        
πολύσπορο ψωμί | φυτικό burger | πικάντικη vegan μαγιονέζα | 
μαρούλ | τομάτα | καραμελωμένα κρεμμύδια | πίκλες αγγουριού | 
πατάτες country                                  
Βurger
whole grain bread | plant-based burger | spicy vegan mayonnaise | 
lettuce | tomato | caramelized onion | pickled cucumber | 
country potatoes

Βlack forest	 € 12                                                                                     
κέλυφος σοκολάτας | φυτική κρέμα | βύσσινα | γκανάζ αμυγδάλου   
Βlack forest 
chocolate shell | vegetable cream |  sour cherry | almond ganache    

   

ΚΥΡΙΩΣ-MAIN COURSES
Μουσακάς	 € 15  
μοσχαρίσιο κιμάς | μελιτζάνα | πατάτα | σάλτσα μπεσαμέλ                      
Moussaka
ground meat | eggplant | potatoes | béchamel sauce                   
  
  
Γύρος χοιρινός	 € 20
φρεσκοψημμένες πίτες | τομάτα | κρεμμύδι | τζατζίκι |                             
πατάτες τηγανητές
Pork gyros
freshly baked pita bread | tomato | onion | tzatziki | French fries
                         
Κοτόπουλο ελευθέρας βοσκής σχάρας	 € 24
πικάντικο λαδολέμονο | Ελληνική σαλάτα κινόα   
Grilled free-range chicken
spicy lemon dressing | Greek quinoa salad   

Black Angus smashed burger	 € 24
ψωμί μπριός | πικάντικη μαγιονέζα | τυρί τσένταρ | καραμελωμένα 
κρεμμύδια | πίκλες αγγουριού | μαρούλι | τομάτα | πατάτες country
Black Angus smashed burger          
brioche bread | spicy mayonnaise | cheddar | caramelized onion | 
pickled cucumber | lettuce | tomato | country potatoes

Black Angus rib eye steak (300 gr)	 € 36  
αρωματικά βούτυρο | σπαστές πατάτες | ψητά σπαράγγια                           
Black Angus rib eye steak (300 gr)     
flavored butter | smashed potatoes | roasted asparagus

Σολομός σχάρας	 € 28
σάλτσα εσπεριδοειδών | αβοκάντο | σαλάτα μαύρου ρυζιού με λαχανικά                            
Grilled salmon
citrus sauce | avocado | black rice salad with vegetables



ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ – DESSERTS
Soft cookies 	 € 12
παγωτό βανίλια | πραλίνα φιστικιού                                                       
Cookies soft
vanilla ice cream | pistachio praline                                                                           

Πορτοκαλόπιτα της γιαγιάς	 € 12 
σιρόπι εσπεριδοειδών
Grandma’s orange pie
citrus syrup

Black forest	 € 12                                                                                     
κέλυφος σοκολάτας | φυτική κρέμα | βύσσινα | γκανάζ αμυγδάλου   
Black forest 
chocolate shell | vegetable cream | sour cherry | almond ganache   


